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ESSEN ein ERLEBNIS - LEBEN macht SPASS europaische Hersteller von Molkereiprodukten

Original Franzdésischer

Herkunftsland Frankreich
Region Burgund

Marke Fromagerie Lincet
Produktart Weichkase
Giitesiegel AOP

Gewicht 250g

Tierart Kuh
Milchbehandlung thermisiert
Reifezeit mind. 2 Wochen
Artikelnummer 20050

Aussprache
Schah-Urs

Benannt nach dem Stadtchen Chaource in Aube, slidostlich von Paris, tragt dieser aromatische und zart-cremige Kése stolz seine Geschichte bis
ins 14. Jahrhundert zurlick. Der Chaource, ein Weichk&se mit blumig-weiRer Rinde, wird ausschlie3lich aus frischer Kuhmilch und traditionell in
kleinen Mengen handwerklich hergestellt, was zu seiner einzigartigen Qualitat beitragt. Mit fortschreitender Reife entwickelt er zunehmend
wirzige Aromen, begleitet von einer weicheren Konsistenz. Selbst bei voller Reife bewahrt er einen kleinen kriimeligen Kern. Der Chaource
prasentiert sich leicht gesalzen, sahnig, geschmeidig und in seiner jungen Form recht quarkig. Ein dezenter Duft nach frischer Milch, Sahne und
Pilzen verleiht diesem Ké&se eine unvergleichliche Note.

Der Chaource-Kase erhielt im Jahr 1970 die AOP-Kennzeichnung (Appellation d'Origine Protégée, auf Deutsch "geschuitzte
Ursprungsbezeichnung"). Diese Kennzeichnung bestatigt, dass der Kise nach traditionellen Methoden in einem bestimmten geografischen
Gebiet hergestellt wird und strenge Qualitatsstandards erfillt. Die AOP-Kennzeichnung ist ein wichtiger Indikator fir die Authentizitat und
Qualitat européischer Lebensmittelprodukte, einschlie3lich Kise wie Chaource.

Unsere Empfehlung

Seine zarte Cremigkeit entfaltet sich vorziglich auf Sauerteigbrot. Der Chaource zeigt jedoch auch seine Vielseitigkeit, wenn er in diinnen
Scheiben auf einer Quiche oder einem Gratin plaziert wird. Dartiber hinaus verleiht er einer CremesofRRe zu Gefliigel eine besondere Note,
bereichert einen frittierten Chicorée-Salat oder setzt in Wiirfeln geschnitten ein Kiirbispiiree geschmacklich in Szene. Sein vollmundiges und
frisches Profil bevorzugt regionale prickelnde, liebliche Schaum- und WeiBweine als harmonische Verbindung zur lokalen Kiiche und Kultur.
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