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ESSEN ein ERLEBNIS « LEBEN macht SPASS europiische Hersteller von Molkereiprodukten
Le Vigneron Truffel

Herkunftsland
Region

Marke
Produktart
Gewicht

Tierart
Milchbehandlung
Reifezeit

Artikelnummer

Frankreich
Elsass, Vogesen
Affineure Fischer
Weichkase

125¢g

Kuh
pasteurisiert
mind. 14 Tage
8876

Aussprache
L6 Winjerong oh Triiff

Le Vigneron, ein exquisiter franzdsischer Weichk&se aus dem Elsass, erhalt seine unverwechselbare Geschmacksnuance durch die kunstvolle
Veredelung mit erlesenen Sommertrffeln. Bei seiner vollendeten Reife wird der Kase sorgfaltig aufgeschnitten und mit einer edlen Triiffelpaste
verfeinert. Hergestellt aus pasteurisierter Kuhmilch, beeindruckt dieser delikate Kase durch seine kriftige, aromatische und wiirzige Note. Die
charakteristische Rinde des Le Vigneron zeugt von einer einzigartigen Pragung durch Rotkulturen, die diesem Kase seine besondere Eleganz
verleihen.

Unsere Empfehlung:

Le Vigneron findet in der vielseitigen Elsdsser Kliche Verwendung und eignet sich auch perfekt als Dessert-Kase. GenieRen Sie ihn vorzugsweise
zu Weil3brot oder Baguette. Tauchen Sie ein in die Geschmackswelt dieses franzdsischen Kases, der die Aromen des Elsass auf raffinierte Weise
einfangt und lhren Gaumen verfiihrt.

Marken- & Gltesiegel
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