Spinat-Pastete mit Ziegen-Kase

Herkunftsland Frankreich

Region Elsass, Strasbourg

Marke Traiteur-Manufaktur Kirn
Produktart Convenience

Gewicht 120¢g

Artikelnummer 1731006921

Ein cremiger Ziegenkasetaler auf feinem Rahmspinat gebettet, mit einem Hauch Knoblauch und Muskat gewdirzt und dekorativ in Blatterteig zu
einer knusprigen und kostlichen Pastete gebacken. Auch hier verwendet die Traiteur-Manufaktur echte Butter, was diese erfrischende Pastete
zu einem besonderen Genuss macht. Sie kann gut als warme Vor- oder Hauptspeise mit Salat oder anderer Rohkost gegessen werden.

Unsere Empfehlung
Erwadrmen Sie die Pastete am besten im vorgeheizten Umluftherd auf dem Gitterrost etwa 20 Minuten lang bei 150°C.
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