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Sturia Oscietre Prestige Kaviar

Herkunftsland Frankreich

Marke Caviar Sturia

Produktart Kaviar

Gewicht 125g, 15g, 250g, 30g, 50g

Tierart Fisch

Artikelnummer 6020006912

Region Gironde – Charente-Maritime

Französischer Kaviar der Extraklasse

Erleben Sie das schwarze Gold in seiner edelsten Form mit exklusivem Kaviar aus den französischen Gewässern Aquitaniens in den
Departements Gironde und Charente-Maritime. Der Kaviar ist nachhaltig gezüchtet, handverlesen und mit Hingabe zum Umweltschutz
produziert. Genießen Sie eine exquisite Delikatesse, die aktiv zur Erhaltung des Störs beiträgt und im Einklang mit der Natur entwickelt wurde.

Verkostungsempfehlung:

Ideal pur, in Gerichten oder als Getränkebegleitung. Der Kaviar sollte pur mit einem Perlmuttlöffel genossen werden, idealerweise begleitet von
einem edlen Champagner oder Wein.
Kaviar eignet sich perfekt für besondere Anlässe oder als exklusives Geschenk.

Fischart: Acipenser Gueldenstaedtii (Russischer Stör)

Nachhaltige Verantwortung:

Der Erhalt des ökologischen Gleichgewichts hat für Groupe KAVIAR höchste Priorität. Durch strenge Kontrollen der Wasserqualität sowie
artgerechte Haltungs- und Fütterungsbedingungen wird sichergestellt, dass ein hochwertiges und natürliches Produkt von absolut reiner und
erstklassiger Qualität entsteht.

Nachhaltige Prinzipien:

Förderung des Störs durch Wiederansiedlungsprogramme

Natürliche Methoden zur Stärkung des Immunsystems der Fische

Verzicht auf Hormone, genetisch veränderte Organismen (GVO) und Antibiotika seit über sechs Jahren



www.dickefoodmakesfun.com © 2018 DICKE FOOD MAKES FUN GmbH

Schutz der Umwelt durch innovative, nachhaltige Aquakultur

Mit Sturia Oscietre Prestige genießen Sie nicht nur einen erlesenen Kaviar, sondern unterstützen auch eine verantwortungsvolle,
umweltfreundliche Produktion.

Weitere Informationen hier: Caviar Sturia

Marken- & Gütesiegel

https://sturia.com/en/collections/caviars

