GOIFERA

GESCHNITTENE SPEZIALITATEN




GESCHNITTENE SPEZIALITATEN Scheite fiir Scheibe FHandanbeit

Golfera Aufschnitt wird bei idealer Temperatur auBerst prazise und hauchdiinn geschnitten, SERVICE
bevor er liebevoll verpackt wird. Dadurch wird das volle Aroma, der Geschmack und die
Qualitat der Wurstwaren bewahrt und verleihen dem Genuss den Charakter einer frisch an der

Bedientheke geschnittenen Delikatesse.

SORTIMENT

Exquisiter Geschmack und
die unvergleichliche Zartheit
frisch geschnittener Wurst- und
Schinkenspezialitaten servierfertig
angerichtet.

SPITZENQUALITAT N m

Das Sortiment umfasst zahlrelche Produkte .

mit den unterschiedlichsten Eigenschaften:
von den typischen Klassikern der
italienischen Wurstwaren, wie der Salami

| Milano und dem gereiften Schweinenacken
(Coppa Stagionata), bis hin zu den raffinierten
Spezialitaten, wie der Bresaola und der aus

Schinkenfleisch hergestellten Golfetta Salami.

In jeder Verpackung vereinen sich Hingabe so

und Qualitatsanspruch. Sorgfaltig von -
Hand ausgewahlt und liebevoll verpackt, .

gewahrleisten wir mit unseren frisc
geschnittenen Wurstwaren hachste Qualitat
und einen unverwechselbaren Geschmack.
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GOLFETTA

70g

Salami mit ausgewahlten italienischen Schinkenstiicken. Mit reduziertem
Fettanteil (- 60 % im Vergleich zur Salami Milano - Quelle CREA2019)
und mit reduziertem MNatriurngehalt (- 40 % im Vergleich zur Salami
Milano - Quelle CREA2019).

SALAMI BRESI
80g

Reine Rindersalami mit nur 3 % Fettanteil. Sie ist bekommlich und
vollmunidig im Geschmack Ein Genuss filr den Gaumen bei ginem
gerin%en Natriumngehalt (-30 % im Vergleich zum Durchschnitt bei Salami
- Quelle CREA2019).

SAN VALENTINO
70

Zarter, luftgetrockneter Schinken, der ausschlisBlich aus italienischen
Schweinekeulen gewonnen wird. Mit voller Leidenschaft und unter
Anwendung traditionsller Handwerkskunst verarbeitet, besindruckt
San Valentino durch seinen stiBen und angenshmen Geschmack.

SALAMI MILANO
70

Typische Salami aus der Lombardei Hierbei werdan Fleisch und Speck
bei der Herstellung traditionell auf ReiskorngroBe zerkleinert. Sie besticht
durch inr kraftiges Aroma und thren delikaten Geschmack.

SALAMI VENTRICINA
709

Eine typische Salami aus den Abruzzen, die sich durch ihre grobe
Kérmung und ihren angenshm wiirzigen Geschmack auszeichnst.

TRUFFELSALAMI
70g

Einie miagere Salami mit intensivern Triffelgeschmack Ideal fiir den
anspruchsvollsten Gaumen.

MORTADELLA TRUFFELMORTADELLA

80g 80g

Das Aroma ist intensiv mit einem leicht wiirzigen Duft Der Geschmack ist Einies der altesten und belishtesten Produkte von Golfera. Ihr intensives

wollmundig und trotzdem ausgewogen. Aroma und vollen delikaten Geschmack erlangt die Triffelmortadella
unter anderern durch die verarbeiteten Stiicke vom schwarzen Triiffel.

%\LAMI MIT FENCHELSAMEN

Eine Salami, die dank ihrer sorgfaltigen Reifung und den enthaltenen
Fenchelsamen ein ganz charakteristisches Arorna und besondaran
Geschmack entfaltet

SALAMI ROMAGNOLO

100g

Eine traditionelle Bausrnsalami aus der Region Romagna. MNach
althergebrachtem Rezept hergestellt, iberzeugt sie durch ihrintensiv
duftendes Aroma und harmonischen Geschmack.

8Ko[l[IHS[IHINKEN L({PBHSBHINKEN MIT TRUFFEL

g
Die perfekte Ausgewoganhsit von Schinken und schwarzem Triiffal sorgen
hergestelt. filr ein unverwechselhares Geschmackserlebnis.

Hochwertiger Kochschinken - nach dem exklusiven Rezept von Golfera



ROHSCHINKEN PARMASCHINKEN DOP

70 80g

Luftgetrockneter Rohschinken mit einem aromatischen und anhaltenden Verarheitet werden nur die besten Keulen von italienischen Schweinen
Aroma, der sich durch ssinen milden Geschmack und seine groBen aus der Region Parma. Streng nach den DOP-Produktionsvorschriften
Scheiben auszeichnst hergestallt, entsteht ein Produkt mit einem besonders delikaten und

milden Geschmack.

COPPA STAGIONATA BRESAOLA

70 70

Die Coppa (iberzeugt mit einem harmonischen Vernaltnis von mageram Bresaola wird mit ausgewahitern Rindfleisch hergestsllt und mit Salz und
Fleisch und Speck, das ihr einen vollen und aromatischen Geschmack Pfeffer giner langsamen Luftrocknung unterzogen. Das Ergebnis ist eine
verleiht. Durch die prazise Luftirocknung erhalt sis inre besondere groBe Scheibe aus der Hifte, derm wertvollsten Stiick der Rinderkeule,
Konsisteniz und sanifte Zartheit am Gaumen. geschmackvoll und trotzdem leicht

LA NOSTRA SELEZIONE

Coppa di Parma IGP, luftgetrockneter Schinken, Salami Felino IGP
100g

Die traditionell in der Region Emilia gefertigts Wurstspezialititen prasentieran sich
mit einer milden Geschmacksnots und einem dennoch kraftigen Aroma.

GESCHNITTENE SPEZIALITATEN - ScHEIBE FOR SCHEIBE HANDARBEIT

STUCK PRD

GEWICHT KARTON

GOLFERAS EXKLUSIVE SPEZIALITATEN

Golfetta 70g 6

Salami Bresi 80g 6

San Valentino 709 6
SALAMI

Salami Milano 70g 6

Salami mit Fenchelsamen 709 6

Salami Romagnolo 100g 6

Salami Ventricina 709 6

Triiffelsalami 709 6
MORTADELLA

Mortadella 80g 6

Triiffelmortadella 80g 6
KOCHSCHINKEN

Kochschinken 80g 6

Kochschinken mit Triiffel 80g 6
ROHSCHINKEN

Rohschinken 70g 6

Parmaschinken DOP 80g 6
AUFSCHINITT

Coppa Stagionata 70g 6

Bresaola 709 6

La Nostra Selezione 100g 6
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